Borrelplanken

JERDENPLANK 19,50
Halve meter borrelplank met worst, kaas,

nootjes, snacks, olijven, nacho’s, e.d.
CHARCUTERIE 16,50
diverse worsten uit de streek, ham,

praamham, seranoham, e.d.

KAASPLANK V 16,50
met diverse soorten kaas.

PIZZA BORRELPLAAT (60x30 cm) 23,50
met diverse toppings, gesneden,

lekker om samen van te smullen

Snack bites

BITTERBALLEN MET MOSTERDSAUS  0,95/stuk
GAMBRA’S BUTTERFLY 1,65/stuk
BITTERGARNITUUR (6,9,12)
Assortiment van snacks
met mayonaise en curry
KRASTENGELS V (6,9,12)
uit de frituur
VEGETARISCHE LOEMPIA Y (6,9,12) 5,25/7,50/9,75
geserveerd met chilisaus

b NN
KLASSIEK V’ WIS
nacho's met rode ui, tomaat en bosui

KIP 8,25
nacho's met kip, jalapefio, paprika en bosui
RUNDERGEHAKT 9,25
Nacho's met rundergehakt,

tomaat, rode ui, paprika en bosui

7,25

Onze nacho's serveren we met 3 dips.

van 12.00 uur tot de keuken sluit

SALADE CAPRESE 14,50
geitenkaas, zongedroogde tomaat,

walnoot, rucola, verse basilicum en walnoten

Q Forsteiter, Griner Feltliner § La Trappe witbier

MEDITERRAANSE SALADE 15,50
couscous, noten, kerrie, mais, doperwten,

rucola, augurk en gerookte makreel

Q Bertholets, Chardonnay ) Liefmans Fruitesse

PASTASALADE MET GAMBR’S 16,25
rijke salade met knoflook, feta,

pijnboompitten en gamba'’s

T Teresa Rizzi Prosecco §) Hoegaarden Rosé

De salades kunnen geserveerd worden
met friet als bijgerecht € 2,20

4,00/5,50/7,00

4,75/6,80/8,50

PIZZIA €83} sinm

Al onze pizza's worden belegd
met tomatensaus en mozzarella Klein

MARGHERITA V' 8,60
oregano

SALAMI 8,95
salami

PROSCIUTTO

ham

FUNGHI

champignon

POVERELLA V

ui

CITTADINA V

paprika, ui

CIPOLLE V

champignon, ui

ISOLA BELLA

salami, ui

VULCANO

champignon, ham
VESUVIO

champignon, salami
COLOMBA

ham, ui

TONNO

Tonijn, rode ui, kappertjes
SHOARMA

Shoarma, rode ui, paprika
NAPOLETANA

ansjovis, kappertjes
HAWAII

ham, ananas

SVEDESE

ham, ui, ei

VEGETARIANA V

asperge, ei, spinazie

DE JERDEN

spek, ham, salami,

ui, champignons

SERANO

Seranoham, rucola
CARPACCIO

Carpaccio, rucola,
pijnboompitjes
BOERGONDIER

salami, ui, champignons, ei
MEATLOVERS

ham, spek, salami, carapccio
STAGIONI

champignons, ham, salami,
ansjovis, olijven, kappertjes
FRYSKE QUATRO FROMAGE
Pizza met vier

beroemde Friese kazen
FORMAGGIA DI CAPRA V
Geitenkaas, rode ui, paprika,
courgette, olijven

PIZZA INSIEME (60x30)
Met diverse toppings,
heerlijk om samen te delen
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4= WIFI: boergondiér gast
o ww: eetsmakelijk

bistro

de ‘Boergondier
MENUKAART

VAN 12.00 }l
TOT 17.00 unC
LUNCHSOEP

soep naar keuze, geserveerd met

een broodplank en smeersels
paddenstoelensoep, mosterdsoep, tomatensoep

12-UURTJE 11,50
Broodje kroket, spiegelei, kop soep
CLUBSANDWICH 10,50
geserveerd met nacho’s

SHOARMA OP EEN BRUINE BOL 10,25
shoarma, paprika, rode ui,

rucola en knoflooksaus

HOTDOG

met oude kaas, augurk, rode ui,

rucola, en BBQ saus

HALVE METER LEKKER ETEN

plank met een proeverij van

lunchgerechten w.o. soep

PIZZA LUNCHPLAAT (60X30 CM)
met diverse toppings, gesneden,
lekker om samen van te smullen

TOSTI

ham, kaas, ham en kaas

HAWAI

ham, kaas en ananas

CROQUE MADAME

gerookte kip, kaas, asperge, gebakken ei
CROQUE MONSIEUR

ham, kaas, gebakken ei en bechamelsaus

UITSMIJTER KLASSIEK

ham, kaas of ham/kaas

UITSMIJTER BOERGONDIER

3 eieren op een carpaccio met rucola,
oude kaas en pijnboompitjes
OMELET DE JERDEN

Ui, spek, champignon, prei

Onze fosti’s en eiergerechten serveren we
naar keuze op wit of bruin brood




VOORGERECHTEN vansr 17 uus

PADDENSTOELENSOEP YV
MOSTERDSOEP V
TOMATENSOEP V

met mozzarella

BROODPLANK MET SMEERSELS
CARPACCIO
DRIE BEREIDINGEN VAN ZALM

GEBAKKEN BUIKSPEK
met wortelsalade, sojadressing,
en tempura van ui

GEBAKKEN PADDENSTOELEN YV
met toast

PASTRAMI VAN RUNDERSTRARTSTUK
met zoetzure groenten,
piccalilly mayonaise en geroosterde noten

SALADE VAN GEROOKTE PALING
met komkommer salade, yoghurtdressing,
knolcréme en briochekrokant

van 12.00 uur tot de keuken sluit

SORBET DE JERDEN
3 soorten ijs van de Buterkamp met vers fruit.

HUISGEMAAKTE APFELSTRUDEL
met vanille-ijs en lauwwarme bosvruchten

PANNA COTTA VAN YOGHURT
met mango/cointreau compote en citroen ijs

CHOCOLATE DREAM
Chocolatechip koek met softijs,
chocolade schaafsel en chocoladesaus

RUMBLE RABARBER
met mascarpone créme, speculoos
crumble en ijs van berenburg

FRIANDISE PLANKJE
Plankje met 5 kleine lekkernijen
van eigen chefs

FRIANDISE PLANKJE COMBI
Gecombineerd met koffie of thee

DRINKTIP VAN DE BOERGONDIER

Bij bourgondisch leven staat het geniefen centraal.

Eten en drinken is daarbij belangrijk maar bij De Boergondiér
frekken we dat graag breder. Genieten van het moois wat deze
plek te bieden heefi! En deze plek biedt naast een mooi uitzicht,
goed gezelschap ook smaakvol eten en drinken. De kroon op
dit alles is een evenwichtige combinatie van al deze zaken.
Met een T en een ¥ geven we graag een fip voor een fijne

spijs en drink combinatie.

Hoofdgerechten VANAF 17 UUR

WIENER ROSTBRATEN 23,75
Steak met gebakken ui, paprika, champignon,

augurk en uiencrips

T Infegro Primitivo  {§ Karmeliet Tripel

SURF EN TURF FRYSLAN
Steak, rivierkreeft, jus en kruidenboter met groenten
T Caillou Malbec (g Texels Dubbel

KIPPENDIJ SPIES
met gekarameliseerde uien en saus van knoflook
? Flor de Anon Verdejo @ Texels Skuumkoppe

GOULASH
runderstoof, rijk gevuld met groente en krieltjes
T Fat Baron Shiraz g Bolleke De Koninck

PORKCHOP KLASSIEK

varkenskotelet (ca 300gr)

met appelcompote en jus van appelstroop
T Caillou Malbec {g La Chouffe blond

HAPPY CHEEK

Zomerse stoofpot van het varken

met sugarsnaps, mais en doperwten

T Les Bertholets Chardonnay § La Trappe Blond

SNOEKBRARS FAN FREERK.

Snoekbaars uit het Slotermeer

geserveerd met preistoof en mosterdsaus
Aprillis appelcider. Gerecht en drank uit de streek,
beschikbaar v.a. juni 23

WISSELEND VISGERECHT

vraag de bediening naar de vis van de dag
geserveerd met gegrilde seizoensgroenten

en witte wijnsaus

? Legendary Pinot Grigio @ Leffe d’Ete zomerbier

SATE VAN TEMPEH 16,25
met gebakken rijst, gebakken uitjes en saté saus
T Caillou Gamay rosé ) Korenwolf witbier.

WISSELEND VEGETARISCH GERECHT 18,25
Vraag de bediening naar het gerecht van de week

Onze hoofdgerechfen worden geserveerd met gebakken
aardappelen, patat en onze befaamde rabarbercompote.

KINDERBOX 7,90
Box met een snack naar keuze, patat,
mayonaise, appelmoes en een

leuke verrassing. keuze uit kipnuggets,
kroket, frikandel, kaassoufflé of kibbeling

/i

VANAF 12 UUR TOT
DE KEUKEN SLUIT

WAFEL DE JERDEN 5,75
huisgemaakte wafel met stroop,
poedersuiker, appelmoes en aardbeien
KLASSIEK
BOERGONDIER
ITALIAAN
GEROOKT
VEGA

Al onze pizza’'s zijn er ook in een kleine
variant, bekijk dus snel de pizzakaart.

KINDERIJSJE 2,75
Softijs met spikkels en slagroom

VANAF 12 UUR TOT
DE KEUKEN SLUIT

PLATES

Plate kroket 1,50  Plate reuze kipsaté 14,50

Plate kipnuggets (5 stuks) 10,50  Plate kipschnitzel 13,50

Plate frikandel 10,50  Plate lekkerbek 14,50

Plate kaassouffle 9,85 met ravigottesaus

Plate Vietnamese loempia 12,25 Plate boerenschnitzel 15,75

met chilisaus met garnituur
Plate Shoarma 15,50

Plate kibbeli 2,2
ate bbeing 12:25 met knoflooksaus

met ravigottesaus
Plate Gyros 15,75

Plate broodje hamb 13,
ale oroodje nambrger 375 biefreepjes met tzatzikisaus

met ui, tomaat en sla
Plate spareribs 16,75

de plafes worden standaard
geserveerd met friet, mayonaise en een frisse salade

DUBBELE BURGER
2 runderhamburgers

PULLED PORK
Huisgemaakte pulled
met kaas, ui, tomaat, pork met een rub van
komkommer en BBQ saus. bastaardsuiker, knoflook
18,95 en sojaolie
¥ Tripel Karmeliet 16,50
|y Straffe Hendrik Quadruppel
BOERGONDIER BURGER
Runderburger met tomaat,
ui, komkommer, augurk,
gebakken spek en Jack pulled chicken
Daniéls saus. op traditionele wijze

14,95 16,50
@ Herfog Jan Grand Prestige @ Texels Skuumkoppe

PULLED CHICKEN
Huisgemaakte

SLOPPY JOE,
SLEATTEMER STYLE
Rundergehakt,

LAUWWARME GEITENKARS
VAN DE MOLKERIJ V
Geitenkaas van het Wad,
tomatenpuree, knoflook, sla, pijnboompitjes,
paprika, en verse kruiden. pesto en zongedroogde

13,95 tomaten
) Leffe Rituel 9 15,75
P Chrisfoffel Riesling

De burgers worden zonder bijgerechten geserveerd,
dit kunt u bijbestellen (friet 2,20/ salade 2,20)

FLAMMKUCHEN

Flammkuchen zijn licht verteerbaar en hebben een licht kruidig karakter.
Combineer de Flammkuchen dus met een heerlijk glas Forstreiter Griiner
Feltliner of een Leffe d’Ete zomerbiertje.

kruidenkaas, spek, prei, ui en kerrie mayonaise 7,65
kruidenkaas spek, rode ui, champignon en paprika 7,65
pesto, mozzarella, basilicum en tomaat Y 7,35
kruidenkaas, gerookte zalm, kappertjes, olijven en prei 8,35
pesto, geitenkaas, biet, appel en walnoot V' 8,35




